
Co

Jeudi 1 Vendredi 2

Quiche aux poireaux et saumon fumé Tomate farcie macédoine et crevettes

Suprême de volaille aux champignons Curry d'agneau

Pommes sautées Riz Madras

Fromage et dessert Fromage et dessert

Mardi 6 Mercredi 7 Jeudi 8 Vendredi 9

FERME FERME FERME FERME

Mardi 13 Mercredi 14 Jeudi 15 Vendredi 16

Menu Saveurs des Terroirs

Velouté de potimarrons châtaigne et noisette Gougère forestière Tronçon de turbot grillé béarnaise

Daube de bœuf Bourguignonne Filet de daurade fenouil confit FERME Carré d'agneau rôti en croûte d'herbes

Polenta Fromage et dessert Pommes de terre rissolées

fromage et dessert Plateau de fromages et dessert

Mardi 20 Mercredi 21 Jeudi 22 Vendredi 23

Menu Gourmet

Artichauts barigoule Velouté de potimarrons châtaigne et noisette Gougère forestière

Minestrone de saint-Pierre Daube de bœuf Bourguignonne Filet de daurade fenouil confit

FERME Ris de veau braisés Polenta Fromage et dessert

Plateau de fromages et dessert fromage et dessert

Mardi 27 Mercredi 28 Jeudi 29 Vendredi 30

VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES

Pour des raisons pédagogiques ou techniques, les menus indiqués peuvent faire l'objet de modifications sans préavis. Merci de votre compréhension.

RESTAURANT D’APPLICATION « LE SAINT HONORAT » MENUS DU MOIS DE OCTOBRE 2026

FERMETURE POUR CONGES SCOLAIRES DU 26 OCTOBRE AU 1er NOVEMBRE 2026

S

e

m

a

i

n

e

 

4

0

S

e

m

a

i

n

e

 

4

3

S

e

m

a

i

n

e

 

4

1

S

e

m

a

i

n

e

 

4

2

S

e

m

a

i

n

e

 

4

4

Mise à jour au 10/09/2026


