
N&B

Vendredi 1

FERIE

Mardi 5 Mercredi 6 Jeudi 7 Vendredi 8

Asperges au saumon fumé sauce mousseline Quiche Lorraine

Calamars farcis Blanquette de veau à l'ancienne

Coulis de poivrons Riz pilaf FERME FERIE

Fromage et dessert Fromage et dessert

Mardi 12 Mercredi 13 Jeudi 14 Vendredi 15

Asperges au saumon fumé sauce mousseline Quiche aux poireaux

Calamars farcis Blanquette de veau à l'ancienne

Coulis de poivrons Riz pilaf FERIE FERME

Fromage et dessert Fromage et dessert

Mardi 19 Mercredi 20 Jeudi 21 Vendredi 22

Menu saveurs des terroirs

Macédoine de légumes aux crevettes sauce cocktail Asperges rôties œuf poché tapenade parmesan et jambon cru Artichauts barigoule

Cuisse de volaille sautée chasseur Vinaigrette aux cébettes Truite au court bouillon beurre blanc

Pommes cocottes Calamars farcis coulis de poivrons Chou romanesco FERME

Carottes glacées Plateau de fromages et dessert Fromage et dessert

Fromage et dessert

Mardi 26 Mercredi 27 Jeudi 28 Vendredi 29

Menu saveurs des terroirs

Macédoine de légumes aux crevettes sauce cocktail Koulibiac de saumon Artichauts barigoule Crème Vichyssoise au saumon fumé

Cuisse de volaille sautée chasseur Médaillon de filet mignon de veau Truite au court bouillon beurre blanc Filet de loup rôti

Pommes cocottes en croûte de champignons Chou romanesco Ratatouille

Carottes glacées Plateau de fromages et dessert Fromage et dessert Fromage et dessert

Fromage et dessert

Pour des raisons pédagogiques ou techniques, les menus indiqués peuvent faire l'objet de modifications sans préavis. Merci de votre compréhension.

RESTAURANT D’APPLICATION « LE SAINT HONORAT » MENUS DU MOIS DE MAI 2026
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