
Co

Mardi 3 Mercredi 4 Jeudi 5 Vendredi 6

Menu Saveurs des Terroirs

Crêpes aux champignons Ficelle Picarde Crème Dubarry

Côte de porc charcutière Bourride de cabillaud Faux-filet grillé sauce Béarnaise Darne de saumon pochée sauce Hollandaise

Ecrasé de pommes de terre / Carottes glacées Selle d'agneau farcie Pommes Pont-neuf Panaché de légumes

Fromage et dessert Crosnes et champignons Fromage et dessert Fromage et dessert

Plateau de fromages et dessert

Mardi 10 Mercredi 11 Jeudi 12 Vendredi 13

Crêpes aux champignons Ficelle Picarde FORMULE COCKTAILS FORMULE COCKTAILS

Côte de porc charcutière Daurade rôtie Cocktail au choix et ses amuse-bouches Cocktail au choix et ses amuse-bouches

Ecrasé de pommes de terre / Carottes glacées Pommes vapeur / Carottes au beurre Faux-filet grillé / pommes Pont-neuf Darne de saumon pochée sauce Hollandaise

Fromage et dessert Fromage et dessert Café gourmand Café gourmand

Mardi 17 Mercredi 18 Jeudi 19 Vendredi 20

VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES

Mardi 24 Mercredi 25 Jeudi 26 Vendredi 27

VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES

RESTAURANT D’APPLICATION « LE SAINT HONORAT » MENUS DU MOIS DE FEVRIER 2026

FERME POUR CONGES SCOLAIRES DU 16 FEVRIER AU 1er MARS 2026
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Mise à jour au 01/12/2025


