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Mardi 2 Mercredi 3 Jeudi 4 Vendredi 5

Menu Gourmet

Velouté de potimarrons Crème forestière aux cèpes en croûte de feuilletage Quiche à l'oignon

Suprême de volaille aux champignons Filets de sole sauce crustacés Poulet sauté Basquaise

Pommes Pont-neuf Spaghetti de courgettes Ecrassé de pommes de terre à la ciboulette FERME

Fromage et dessert Carré de porc poêlé Fromage et dessert

Laitue braisée / Pomme château

Plateau de fromages et dessert

Mardi 9 Mercredi 10 Jeudi 11 Vendredi 12

Menu Saveurs des Terroirs

Gnocchi à la Parisienne Quiche à l'oignon

Suprême de volaille aux champignons Noix de Saint-Jacques en coquille lutée Poulet sauté Basquaise

Pommes Pont-neuf Râble de lapin fumé farci Ecrassé de pommes de terre à la ciboulette FERME

Fromage et dessert Risotto d'épeautre Fromage et dessert

Plateau de fromages et dessert

Mardi 16 Mercredi 17 Jeudi 18 Vendredi 19

Gnocchi à la Parisienne Quiche à l'oignon

Suprême de volaille aux champignons Poulet sauté Basquaise

Pommes Pont-neuf Ecrassé de pommes de terre à la ciboulette FERME FERME

Fromage et dessert Fromage et dessert

Mardi 23 Mercredi 24 Jeudi 25 Vendredi 26

VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES

Mardi 30 Mercredi 31

VACANCES VACANCES

Pour des raisons pédagogiques ou techniques, les menus indiqués peuvent faire l'objet de modifications sans préavis. Merci de votre compréhension.

RESTAURANT D’APPLICATION « LE SAINT HONORAT » MENUS DU MOIS DE DECEMBRE 2025

FERMETURE POUR CONGES SCOLAIRES DU 22 DECEMBRE 2025 AU 4 JANVIER 2026
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