
Mardi 4 Mercredi 5 Jeudi 6 Vendredi 7

Menu Gourmet

Crêpes aux champignons Samossa de volaille salade d'hiver Ficelle Picarde Crème Dubarry

Darne de saumon grillée beurre maître d'hôtel Bourride de cabillaud Faux-filet grillé sauce Béarnaise Darne de saumon pochée sauce Hollandaise

Flan de carottes Selle d'agneau farcie Pommes pont-neuf Panaché de légumes

Fromage et dessert Crosnes et champignons Fromage et dessert Fromage et dessert

Plateau de fromages et dessert

Mardi 11 Mercredi 12 Jeudi 13 Vendredi 14

VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES

Mardi 18 Mercredi 19 Jeudi 20 Vendredi 21

VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES

Mardi 25 Mercredi 26 Jeudi 27 Vendredi 28

Crêpes aux champignons Ficelle Picarde FORMULE COCKTAILS

Darne de saumon grillée beurre maître d'hôtel Faux-filet grillé sauce Béarnaise Cocktail au choix et ses amuse-bouches

Flan de carottes Pommes pont neuf Médaillon de porc en croûte de champignons FERME

Fromage et dessert Fromage et dessert Jardinière de légumes

Café gourmand

RESTAURANT D’APPLICATION « LE SAINT HONORAT » MENUS DU MOIS DE FEVRIER 2025

FERME POUR CONGES D'HIVER DU 10 AU 23 FEVRIER 2025

Mise à jour au 19/12/2024


