RESTAURANT D’APPLICATION « LE SAINT HONORAT » MENUS DU MOIS DE DECEMBRE 2024

Mardi 3 Mercredi 4 Jeudi 5 Vendredi 6
Menu Saveurs des Terroirs
Gnocchi a la Parisienne Créme forestiére aux cépes en croiite de feuilletage Omelette Lorraine
Cote de porc Charcutiére Filets de soles sauce crustacés Fricassée de volaille a I'ancienne
Ecrasé de pommes de terre Spaghetti de courgettes Petits Ilégumes glacés FERME
Carottes glacées Plateau de fromages et dessert Fromage et dessert
Fromage et dessert
Mardi 10 Mercredi 11 Jeudi 12 Vendredi 13
Menu Gourmet
Gnocchi Parisienne CEuf mollet et pennes farcis a la ricotta Omelette Lorraine
Cote de porc sautée charcutiére Noix de Saint-Jacques en coquille lutée Fricassée de volaille a I'ancienne
Ecrasé de pommes de terre Rable de lapin fumé farci Petits légumes glacées FERME
Carottes glacées Risotto d'epeautre Fromage et dessert
Fromage et dessert Plateau de fromages et dessert
Mardi 17 Mercredi 18 Jeudi 19 Vendredi 20
Gnocchi Parisienne Potage parmentier aux croitons Cocktail au choix
Cote de porc sautée charcutiére Pavé de saumon grillé vierge de légumes Creme de potimarron chataigne et noisette
Ecrasé de pommes de terre Pommes vapeur Fricassée de volaille a I'ancienne FERME
Carottes glacées Flan de courgettes Riz basmati
Fromage et dessert Fromage et dessert Café gourmand
Mardi 24 Mercredi 25 Jeudi 26 Vendredi 27
VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES
Mardi 31
VACANCES

FERMETURE POUR CONGES SCOLAIRES DU 23 DECEMBRE 2024 AU 5 JANVIER 2025

Pour des raisons pédagogiques ou techniques, les menus indiqués peuvent faire I'objet de modifications sans préavis. Merci de votre compréhension.

Mise a jour au 18/10/2024




