RESTAURANT D’APPLICATION « LE SAINT HONORAT » MENUS DU MOIS DE OCTOBRE 2024

Mardi 1 Mercredi 2 Jeudi 3 Vendredi 4
Menu Gourmet
Velouté de cresson ceuf poché chips de lard Quiche aux poireaux et saumon fumé Tomate farcie macédoine et crevettes
Dos de daurade aux artichauts sauce vierge Saltimbocca de veau Curry d'agneau
FERME Piéce de boeuf sauce Béarnaise Pommes sautées Riz Madras
Brochette de légumes Grillés / Frites de polenta Fromage et dessert Fromage et dessert
Plateau de fromages et dessert
Mardi 8 Mercredi 9 Jeudi 10 Vendredi 11
FORMULE COCKTAILS
FERME FERME Cocktail au choix et ses amuse-bouches FERME
Saltimbocca de veau, pommes sautées
Café gourmand
Mardi 15 Mercredi 16 Jeudi 17 Vendredi 18

Gnocchi a la romaine fondue de tomates
Blanquette de veau a lI'ancienne
Riz pilaf
Fromage et dessert

Menu Saveurs des terroirs
Trongon de turbot grillé Béarnaise
Carré d'agneau en croite d'herbes

Pommes de terre rissolées

Plateau de fromages et dessert

Gougere forestiére
Navarin d'agneau
Jardiniére de légumes
Fromage et dessert

Velouté de potimarrons, chataigne et noisettes

Daube de beeuf Bourguignonne
Polenta
Fromage et dessert

Mardi 22 Mercredi 23 Jeudi 24 Vendredi 25
Gnocchi a la romaine fondue de tomates Gougere forestiére Velouté de potimarrons, chataigne et noisettes
Blanquette de veau a lI'ancienne FERME Navarin d'agneau Daube de beeuf Bourguignonne

Riz pilaf
Fromage et dessert

Jardiniére de légumes
Fromage et dessert

Polenta
Fromage et dessert

FERMETURE POUR CONGES SCOLAIRES DU 28 OCTOBRE AU 3 NOVEMBRE 2024

Pour des raisons pédagogiques ou techniques, les menus indiqués peuvent faire I'objet de modifications sans préavis. Merci de votre compréhension.

Mise a jour au 11/09/2024




