
Mercredi 1er Jeudi 2 Vendredi 3

FERIE

VACANCES VACANCES

Mardi 7 Mercredi 8 Jeudi 9 Vendredi 10

Macédoine de légumes aux crevettes Quiche

Cuisse de poulet sauté chasseur Estouffade d'agneau

Pommes cocottes FERIE FERIE Riz Thaï

Fromage et dessert Fromage et dessert

Mardi 14 Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17

Sardines farcies Quiche

Carré d'agneau en croûte d'herbes Estouffade d'agneau

Mini ratatouille et tomates confites Riz Thaï FERME FERME

Fromage et dessert Fromage et dessert

Mardi 21 Mercredi 22 Jeudi 23 Vendredi 24

Menu Gourmet

Rémoulade de céleri au saumon fumé Asperges rôties œuf poché tapenade parmesan et jambon cru Artichauts barigoule Quiche

Pièce de bœuf grillé Vinaigrette aux cébettes Pavé de saumon grillé Estouffade d'agneau

Beurre marchand de vin Calamars farcis Vierge d'herbes et flan de légumes Riz Thaï

Gratin de pommes de terre Osso-buco olives Niçoise et fenouil confit Fromage et dessert Fromage et dessert

Fromage et dessert Plateau de fromages et dessert

Mardi 28 Mercredi 29 Jeudi 30 Vendredi 31

Rémoulade de céleri au saumon fumé Artichauts barigoule Crème Vichyssoise et saumon fumé

Pièce de bœuf grillé Cuisse de poulet chasseur Pavé de saumon grillé

Beurre marchand de vin FERME Pommes de terre rissolées Vierge d'herbes et flan de légumes

Gratin de pommes de terre Fromage et dessert

Fromage et dessert

Pour des raisons pédagogiques ou techniques, les menus indiqués peuvent faire l'objet de modifications sans préavis. Merci de votre compréhension.
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