
Mardi 2 Mercredi 3 Jeudi 4 Vendredi 5

Feuilleté aux moules Velouté de lentilles et noisettes Tartelette d'œuf poché Florentine

Coquelet grillé à l'Américaine sauce diable Cuisse de volaille farcie aux olives Truite au court-bouillon beurre blanc

Pommes paille FERME Pommes fondantes Pommes à l'anglaise

Fromage et dessert Carottes glacées Choux romanesco

Fromage et dessert Fromage et dessert

Mardi 9 Mercredi 10 Jeudi 11 Vendredi 12

Rémoulade de céleri au saumon fumé Artichauts barigoule FORMULE COCKTAILS

Pièce de bœuf grillée beurre marchand de vin Pavé de bœuf sauté bercy Cocktail au choix et ses amuse-bouches FERME

Gratin de pommes de terre Pommes croquettes Koulibiac de saumon

Fromage et dessert Fromage et dessert Café gourmand

Mardi 16 Mercredi 17 Jeudi 18 Vendredi 19

Menu Gourmet

Macédoine de légumes aux crevettes Croustade aux champignons et ris de veau Asperges au jambon cru et copeaux de parmesan Quiche

Cuisse de poulet sauté chasseur Escalope de saumon grillé beurre de ciboulette Risotto printanier aux crevettes Estouffade d'agneau

Pommes cocottes Flan de courgettes Emulsion de basilic Riz Thaï

Fromage et dessert Tatin de cuisse de canard braisée Fromage et dessert Fromage et dessert

Plateau de fromage et dessert

Mardi 23 Mercredi 24 Jeudi 25 Vendredi 26

VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES

Mardi 30 

VACANCES

Pour des raisons pédagogiques ou techniques, les menus indiqués peuvent faire l'objet de modifications sans préavis. Merci de votre compréhension.
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